
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

COOKOUTS 
The following is a list of mouth‐watering meals that we can prepare on site for any size 
 group anywhere in the “Valley of the Sun” or the “Sonoran Desert” or right in the  

“Tonto National Forest”.   
 
 

Warm Appetizers 
 
 

Stuffed Mushrooms 
Crab or Sausage Stuffing 

 
 

Meatballs 
Sweet & Sour, Honey Mustard, 
Swedish or Chipotle Cream 

 
 

Mini Quiches 
Lorraine, Florentine, or Broccoli & Cheese 

 
 

Cheese Quesadillas 
Guacamole and Fresh Salsa 

 
 

Smoked Chicken & Black Bean Quesadillas 
Guacamole and Fresh Salsa 

 
 

Mini Chicken, Beef, or Pork Chimichangas 
Sour Cream, Guacamole and Fresh Salsa 

 
 

Chicken Tenders 
BBQ, Cajun or Honey Mustard 

 
 

 
 
 
 



 

 
Chilled Appetizer Platters 

 
Fresh Vegetable Platter 

Ranch, Spinach or Roasted Red Pepper Dip 
 

Cheese Platter 
Assorted Cheeses and Cocktail Crackers 

 
Cold Sliced Smoked Deli Meats & Cheese 

Served with Fresh Baked Rolls 
And Condiments 

 
Fresh Fruit Platter 
Seasonal Fruits 

 
 
 

Also 
 

Chips and Salsa 
Fresh Corn Chips and Hot & Medium Salsa 

 
 

Good n’ Gooey Brownies 
 
 

Smores’ 
Marshmallows, Chocolate, and Gram Crackers 

 
 

Grilled Portabella Mushrooms with Red Peppers on a Ciabatta Bun 
(Vegetarian) 

 
 
 

Chocolate Fountain 
Milk and Dark Chocolate 

Fresh Seasonal Fruits and Berries 
Or 

Pretzel Stick and Pound Cake 
 

 
 
 
 



 
Hot Off The Grill 

Choose From Two of the Following: 
1/3 LB. Ground Sirloin Patties 
Marinated Chicken Breast 

Nathan’s Hot Dogs 
 

Above Includes: 
Fresh Baked Buns and Rolls 

Ripe from the Garden Tomatoes, Lettuce, and Onions 
Red Potato Salad with Bacon and Chives 

Cowboy Beans 
Mesquite Kettle Chips 

All the Condiments for a Great BBQ 
Good n ’Gooey Brownies  

 
 
 

 
Our Cook Site Menu 

Choose Two of the Following from Our Wood‐Fired Barbeque: 
Country Style Spare Ribs 

Petite Sirloin with Southwest Spices 
Boneless Skinless Chicken Breast 

 
Above also Includes: 

Cowboy Salad with Bacon Ranch 
Chuck’s Backyard Coleslaw 

Cowboy Beans 
Pan‐fried Cornbread with Honey Butter 

 
Arizona’s Best Apple Pie 

 
 
 

 
Slow Cooked Menu 

Choose Two of the Following: 
Lean and Tender Pulled Pork in a Hickory BBQ Sauce 
Juicy Shredded Chicken in a Mesquite BBQ Sauce 

Sliced Beef Brisket in K. C. BBQ Sauce 
 

Includes Fresh Baked Buns 
Cowboy Salad with Bacon Ranch Dressing 

Corn on the Cob with Butter 
Cowboy Beans 

Peach Cobbler with Whipped Cream 
 
 
 



 
 

Chef’s Private Menu 
Choose Two of the Following: 

Hand Selected Angus Filet Mignon with Shallot Jus 
Breast of Chicken with Duxelles and Supreme Sauce 

Salmon Fillets with Lemon Butter  
 

One of the Following: 
Baby Lettuce with Sliced Apples, Walnuts and Pear Tomatoes Tossed in our Champagne 

Vinaigrette 
Bok Choy and Sesame Salad 

 
Two of the Following: 

Fresh Asparagus with Hollandaise  
Green Beans Almandine 

 Carrot Soufflé 
Garlic Mashed Potatoes 

 
Above also includes: 

Fresh Sourdough Rolls and Butter 
New York Style Cheesecake with Fresh Fruit 

 
 

Continental Breakfast 
Fresh Baked Danish 

 Delicious Bran Muffins 
Bagels with Cream cheese 

Fresh Fruit Tray 
 

Above also includes: 
Coffee  

Fresh Squeezed Orange Juice 
And all the condiments 

 
 

Hot Breakfast  
Scrambled Eggs with Chorizo Sausage, 

Green Chiles, Onions, Cilantro and Cheese 
 

Choose one of the following: 
Mesquite Smoked Bacon 
Maple Link Sausage 
Grilled Ham Steaks 

 
Above Includes: 

Pan Fried Potatoes with Peppers and Onions 
Sticky Buns 

Orange Juice and Coffee 
 

 



 
THE LIGHTER SIDE 

 
Romaine Lettuce with Jicama, Tomatoes and Tortilla Strips 

and Lime Caesar Dressing 
 

Breast of Chicken with Mango Chutney Sauce 
 

Boneless / Skinless Salmon Fillets in Lemmon Dill Sauce  
 

Brown Rice Medley with Black Barley and Daikon Radish Seeds 
 

Fresh Asparagus Tips sautéed with Red Pepper 
and Vidalia Onion Slivers 

 
Fresh Seasonal Fruit with Vanilla Yogurt  

and Granola Crunch Toppings 
 
 
 

Grilled Portabella Mushrooms with Red Peppers on a Ciabatta Bun 
(Vegetarian) 

 
 

BOX LUNCH MENU

 
Spring Lettuce with Bacon Ranch Dressing  

Flatbread Turkey Sandwich with Honey Mustard 
or 

Flatbread Roast Beef with Red Pepper Dressing 
or 

Veggie Pita with Cucumber Dressing 
Kettle Chips 
Seasonal Fruit 

Fresh Baked Gourmet Cookies 
 

 
Call for Delivery Fee 

 
Bar Services 
Are available 

 
Restroom Services 

Upscale Portable Restrooms are available 
 

Heaters  
Are available 
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