
 

EFFORTLESS ENTERTAINING 
 

It will be fun when you leave the planning and details to us.  You 
will leave having your palette delighted with a culinary adventure. 

 

DINNER 
 
 

WEEKDAY ITALIAN 
 

Starter 
Parmesan Arugula Salad 

Main 
Succulent Veal Graced with Olives and Pine Nuts 

Side 
Roasted Rosemary Sage Potatoes 

Dessert 
Warm Peach Bruschetta with Cream 

(or other seasonal fruit) 
 
 

BISTRO AT HOME 
 

Starter 
Steamed Asparagus with Hollandaise 

Main 
Mouth‐watering Garlic Butter Fillet Sitting atop Spinach and 

Mushrooms 
Dessert 

Chocolate Lava Cake 
 



A CASUAL TRIP TO ITALY 
 

Starter 
Feta Filled Grape Leaves atop Tomatoes 

Main 
Garlic and Lemon Chicken* Accented with Capers, Chili & 

Steamed Green Beans 
(*substitute white fish) 

Dessert 
Tiramisu 

 
 

JOURNEY TO GREECE 
 

Starter 
Oozing Feta and Tomato Salad 

Main 
Oregano Roasted Lamb Drizzled with Honey Dijon 

Side 
Fingerling Dill Potatoes 

Dessert 
Refreshing Lemon Panna Cotta with Blueberries 

 
 

SUMMER DELIGHT 
 

Starter 
Goat Cheese and Caramelized Onion Tarts 

Main 
Delicate and Crispy Peppered Salmon 

Side 
Creamy Fennel and Celery Root Slaw 

Dessert 
Warm Coconut Filled Plums Partnered with Vanilla Bean Ice Cream 



 
VEGETARIAN HEAVEN 

 
Starter 

Sage of Artichoke, Tomato and Olive 
Main 

Flaky and Tasty Leek and Ricotta Tarts 
Side 

Fennel and Parsley Salad 
Dessert 

Chocolate Raspberry Brownies 
 
 

ELEGANT DINNER PARTY 
 

Nibble 
Prawn Cocktails 

Starter 
Goat Cheese and Roasted Tomato Bruschetta 

Main 
Crackling Herb Rubbed Pork Cutlets with Beets and Spring Onions 

Dessert 
Decadent Hazelnut Mocha and Rosewater Semifreddo with Nougat 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

BRUNCH/LUNCH 
 

INDULGENT NOW 
 

Starter 
Panzanella Salad 

Main 
Prosciutto Wrapped Roast Chicken with Carmelized Parsnips 

Side 
Lemony Steamed Green Beans 

Dessert 
Ahhh! Lemon Puddings 

 
A VISIT TO THE MEDITERRANEAN 

 
Starter 

Goat Cheese and Sweet Bell Pepper Salad on Bed of Arugula 
Main 

Black Olive Crusted Schnitzel 
Side 

Garlicky, Tomato and Basil Green Beans 
Dessert 

Warm Cinnamon Apple Crumb Cakes 
 

BBQ CLASSICS 
 

Starter 
Grilled Lime and Chili Rubbed Corn on the Cob 

Main 
Mouth‐Watering Fillet Sandwich with Lemon Aioli 

Side 
Parmesan and Grilled Asparagus Salad 

Dessert 
Peach and Raspberry Trifle 

(or Blueberry) 
 
 
 



 
GRILL SOUTHERN STYLE 

 
Starter 

Lime, Cilantro and Chicken Quesadillas 
Main 

White Fish with Green Chilli Salsa 
Side 

Refreshing Avocado and Garbanzo Salad 
Dessert 

Almond Wafers with Lime Sorbet 
 
 
 
 

BREAKFAST WORTH WAITING FOR 
 

Starter 
Crispy Bacon Nestled in Rosemary 

Main 
Cheesy Frittata 

Side 
Herb‐Roasted Tomatoes 

Dessert 
Apple Strawberry Puff Pastry 

 
 
 


